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1.0 Részvételi feltételek

1.1 Résztvevők

1.1.1 Nemzeti kvalifikáció

A Barista Világbajnokság (WBC) lehetővé teszi az olyan országos bajnokok részvételét, akik a WBC által kiadott licensszel rendelkező országos testület által szervezett, a WBC által engedélyezett országos bajnokságon értek el győztes helyezést. A WBC versenyen egy (1) versenyző vehet részt nemzetenként, aki a WBC által kiadott licensszel rendelkező országos testületet képviseli (továbbiakban: országos bajnok). A WBC által kiadott licensszel rendelkező országos testületté válás lehetőségeiről további információ a WBC Ltd. Szervezeti felépítés és irányítás című dokumentumában található.

1.1.2 Nemzetiség

A versenyzőnek rendelkezniük kell az általuk képviselt ország érvényes útlevelével vagy 24 havi dokumentált munkaviszonnyal illetve hallgatói jogviszonnyal kell rendelkezniük az adott országból. Amennyiben a versenyző az útlevél helyett a munkaviszony vagy a hallgatói jogviszony igazolásával rendelkezik, az előírt 24 hónapnak egy része az országos versenyt megelőző 12 hónapban kell lennie. Egy adott WBC versenyévben egy versenyző csak egy országot képviselhet.
1.1.3 Kettős állampolgárság

H a versenyző több útlevéllel is rendelkezik, választania kell egyet az állampolgárságai közül és azon ország versenyzőjeként kell jelentkeznie.

1.1.4 A részvétel meghiúsulása

Ha az országos bajnok a WBC versenyen bármilyen okból nem tud részt venni, az országos bajnokság helyezési sorrendjében a soron következő helyezett helyettesítheti a bajnokot. Az országos testületnek erről írásos kérvényt kell küldenie a wbc@worldbaristachampionship.org e-mail címre.

1.1.5 Költségek

A regisztrált országos szervezeteknek kell a bajnok úti költségét és a WBC verseny ideje alatt igénybevett szállásköltséget állnia azért, hogy a versenyző az adott országot képviselhesse. Ezen felül a versenyző a versennyel kapcsolatos minden saját költséget köteles fizetni, például: a fentieken túl fennálló úti- és szállásköltségek, hozzávalók, helyi utazás költsége, alkalmazottak. A WBC nem vállalja a versenyző semmilyen költségét. Amennyiben a versenyző nem tudja a fenti költségeket fedezni, az ő feladata a szükséges szponzorok vagy külső támogatók felkutatása.
1.2 Jelentkezés

1.2.1 Versenyzői regisztrációs űrlap

A versenyzőknek legalább a WBC verseny előtt 6 héttel ki kell tölteniük a WBC Versenyzői regisztrációs űrlapot a www.worldbaristachampionship.org honlapon online, valamint e-mailen a wbc@worldbaristachampionship.org címre el kell küldeniük az általuk képviselni kívánt országban érvényes útlevelüket, illetve az adott országból szóló 24 hónapos munkaviszony- vagy hallgatói jogviszony igazolásukat. A fenti dokumentumok beérkezését követően 2 héten belül a jóváhagyott országos bajnokok e-mailen jóváhagyó levelet kapnak.

1.2.2 Pótjelentkezés

A versenyzőknek az online regisztrációs űrlapot és az egyéb dokumentumokat a WBC verseny előtt 6 héttel kell benyújtaniuk. Abban az esetben, ha egy országos bajnokság a WBC verseny előtt kevesebb, mint 6 héttel kerül megrendezésre, az országos bajnoknak az országos verseny lezárását követő 5 napban kell a jelentkezési lapot és a szükséges dokumentumokat elküldeniük. A fenti követelmények elmulasztása a WBC versenyből való kizárást eredményezheti. 
1.3 Versenyzői kérdések

Minden versenyzőnek saját felelőssége, hogy teljességgel ismerje az aktuális WBC szabályzatot és a pontozólapokat. A szabályok alól semmilyen mentességet vagy kivételt nem élvez az a versenyző, aki a WBC szabályok vagy a pontozólapok meg nem értésére hivatkozik. Az összes WBC dokumentum letölthető a WBC internetes oldaláról, kérdéseket pedig a wbc@worldbaristachampionship.org e-mail címre lehet feltenni, lehetőleg a versenyre való megérkezés előtt. A versenyzőknek a verseny kezdete előtt megrendezésre kerülő, hivatalos Versenyzői Találkozón is lesz alkalmuk a kérdések feltevésére.
1.4 Részvételi feltételek

A WBC Versenyzői regisztrációs űrlap beküldésével a versenyzők kijelentik, hogy megértették és elfogadták a következő feltételeket. (Figyelem: az alábbi feltételek között szerepelnek egyéni kötelezettségek, valamint a verseny nyertesére vonatkozó szabályok is.)

A) A WBC (Barista világbajnokság) nyertese képviseli a World Barista Championship Ltd-t, az Amerikai Különleges Kávé Szövetséget (Speciality Coffee Association of America, SCAA) és az Európai Különleges Kávé Szövetséget (Speciality Coffee Association of Europe, SCAE). 
B) A WBC versenyen való részvétellel és a verseny megnyerésének esélyével együtt minden versenyző elfogadja a következőket:

i) A versenyző engedélyt ad a WBC, az SCAA és az SCAE számára, hogy nevét és fényképét bármilyen formában felhasználja promóciós céllal.

ii) Az előző pontban említett felhasználási módok többek között a következőket tartalmazzák: fényképes, mozgóképes, nyomtatott, internetes vagy bármilyen elektronikus média.

iii) A versenyzők aktívan azon dolgoznak, hogy megtartsák a WBC, az SCAA és az SCAE jó hírnevét a részvételi feltételek betartásával.

C) Minden versenyzőnek el kell olvasnia és be kell tartania a WBC internetes oldalon található Versenyzői Magatartási Kódexet (Competitor Code of Conduct).

D) A WBC verseny győztesének el kell olvasnia és be kell tartania a WBC internetes oldalon található Bajnok Magatartási Kódexet (Champion Code of Conduct).

2.0 A verseny

A) A versenyzőket négy (4) érzékelő bíró, két (2) technikai bíró és egy (1) főbíró értékeli.
B) Minden versenyzőnek összesen tizenkét kávéitalt kell elkészítenie tizenöt perc alatt a következőképp: minden érzékelő bírónak egy eszpresszó kávét, egy cappuccinot és egy saját választású, eszpresszókávé-alapú és alkoholmentes szabadon választott italt.
C) Az italok elkészítési sorrendje tetszőleges, azonban az egyes italkategóriákon belül minden italt el kell készíteni mielőtt a versenyző elkezdheti a következő italkategória elkészítését.

D) Az egyes italkategóriákba tartozó négy italt a versenyző saját belátása szerint szervírozhatja (pl. egyszerre csak egy italt, két italt vagy mind a négy italt egyszerre). Az érzékelő bírák az értékelést az ital szervírozása után azonnal megkezdik. Figyelem: amennyiben a versenyző a kategórián kívüli italt szolgál fel, a versenyből kizárják.

E) Az egy kategóriába tartozó négy ital tartalmilag megegyező kell, hogy legyen.

F) Az egy kategóriába tartozó négy italt ugyanabból a kávéból kell elkészíteni.

G) A versenyzőnek lehetősége van az eltérő kategóriába tartozó italokat (eszpresszó, cappuccino, szabadon választott ital) eltérő kávéból készíteni.

H) A latte art teljesítése a versenyző választása szerint bármilyen módon megvalósulhat, és az egy kategóriába tartozó négy ital esetében nem kell azonosnak lennie.
I) A versenyzők a verseny ideje alatt korlátlan számú italt elkészíthetnek, ám csak a bíráknak leadott italok kerülnek értékelésre.

2.2 Italok meghatározása

2.2.1 Eszpresszó kávé

A) Az eszpresszó kávé 1 unciás ital (25-35 ml krémmel együtt).
B) Az eszpresszó kávét a kávéfajtától és az őrléstől függően eltérő mennyiségű kávéból készítik.

C) Az eszpresszó kávét 90,5-96 Celsius fokon (195-205 Farenheit fokon) kell főzni.

D) A kávéfőző gép nyomását 8,5-9,5 atmoszféra nyomásra kell állítani.

E) A javasolt, de nem kötelező főzési idő 20-30 másodperc.

F) Az egy kategóriába tartozó italok esetén a főzési idők egymáshoz képest legfeljebb 3 másodperces eltérést mutathatnak.

G) Az eszpresszó kávét 60-90 ml-es (2-3 unciás), füles csészében kell felszolgálni.

H) Az eszpresszó kávét kanállal, szalvétával és vízzel kell a bíráknak felszolgálni.

2.2.2 Cappuccino
A) A cappuccino kávéból és tejből készülő, a tej és az eszpresszó kávé harmonikusan gazdag és édes ízét nyújtó ital.

B) A cappuccinot egy (1) eszpresszó kávéból, texturált tejből és függőlegesen mérve kb. 1 cm mélységű tejhabból kell készíteni.
C) A hagyományos cappuccino teljes térfogata 150-180 ml (5-6 fl. oz.).

D) A cappuccinot hagyományos stílusban, illetve latte art stílusban is fel lehet szolgálni.

E) A cappuccinot 150-180 ml-es (5-6 fl. oz.) füles csészében kell felszolgálni.

F) Minden egyéb feltét, cukor, fűszerek és porított ízesítők tiltottak.

G) A cappuccinot kanállal, szalvétával és vízzel kell a bíráknak felszolgálni.

2.2.3 Szabadon választott ital

A) A szabadon választott ital a versenyző által szabadon választott eszpresszó-alapú ital.

B) A versenyzőnek italt kell készítenie, amelyet a bírák meg tudnak inni.

C) Mind a négy szabadon választott italnak legalább egy-egy adag eszpresszó kávét kell tartalmaznia.

D) Az eszpresszó kávét a teljesítési idő alatt kell elkészíteni.

E) Az eszpresszó kávé domináns ízének jelen kell lennie az italban.

F) A szabadon választott ital bármilyen hőmérsékletű lehet.

G) A szabadon választott ital bármilyen alapanyagot tartalmazhat, kivéve alkoholt, alkohol kivonatot vagy -mellékterméket, illetve illegális anyagokat.

H) A szabadon választott ital hozzávalóit lehetőség szerint a verseny ideje alatt kell elkészíteni.

I) Kérésre valamennyi alapanyagot át kell adni a bíráknak. A versenyzőnek magánál kell tartania az összes alapanyag eredeti csomagolását és/vagy üvegét.
J) A szűrőbe (a kávégép csészéjébe) csak őrölt kávét szabad tenni.

2.2.3.2 Pontozólapon történő büntetések

i. Ha a szabadon választott italban alkohol és/vagy bármilyen tiltott anyag található, az ital az érzékelő pontozásra szánt pontozólapon nulla pontot kap a szabadon választott ital kategóriában.
ii. Ha a szabadon választott ital készítésekor őrölt kávén kívül bármilyen más anyag található a szűrőben, az ital az érzékelő és a technikai pontozásra szánt pontozólapon is nulla pontot kap a szabadon választott ital kategóriában.

iii. Ha nem tartalmaz valamennyi szabadon választott ital legalább egy adag eszpresszó kávét, az ital nulla pontot kap az érzékelő pontozólap ízharmónia pontszámára a szabadon választott ital kategóriában.

3.0 A verseny menete

A) A verseny területe három darab, 1-es, 2-es és 3-as számmal ellátott munkaterületből álló színpadból áll.
B) Minden versenyző egy kezdési időt és egy munkaterület sorszámot kap.

C) Minden versenyző 45 percet kap a számára kijelölt munkaterületen, a következők szerint:

i) 15 perc felkészülési idő

ii) 15 perc versenyidő / teljesítési idő

iii) 15 perc takarítási idő

D) A verseny menete az alábbi táblázatban leírt menetrendet követi.

	1-es munkaterület
	2-es munkaterület
	3-as munkaterület

	1-es versenyző
	
	

	15 perc felkészülés
	2-es versenyző
	

	15 perc verseny
	15 perc felkészülés
	3-as versenyző

	15 perc takarítás
	15 perc verseny
	15 perc felkészülés

	4-es versenyző
	15 perc takarítás
	15 perc verseny

	15 perc felkészülés
	5-ös versenyző
	15 perc takarítás

	15 perc verseny
	15 perc felkészülés
	6-os versenyző

	15 perc takarítás
	15 perc verseny
	15 perc felkészülés

	
	15 perc takarítás
	15 perc verseny

	
	
	15 perc takarítás


E) A verseny három fordulóból áll: első forduló, középdöntő 12 versenyzővel, döntő 6 versenyzővel. Minden esetben a forduló legmagasabb ponttal rendelkező versenyzői jutnak tovább. A WBC fenntartja a jogot arra, hogy egy napon több fordulót is megrendezzen, például a középdöntőt és a döntőt egy napra időzítve. A versenyzők pontjaikat nem vihetik át egyik fordulóból a másikba.
F) Az első forduló lezárásaként megrendezésre kerülő ceremónián hirdetik ki a középdöntő résztvevőit, valamint köszöntik az összes versenyzőt. Ezen az ünnepségen minden versenyzőnek részt kell vennie. A tizenkét középdöntőst véletlenszerű sorrendben fogják kihirdetni, első fordulóbeli pontszámukról nem kapnak tájékoztatást. A döntőt követően kerül sor a díjátadó ceremóniára, ahol a versenyzők díjat kapnak a hatodiktól az első helyezésig.

3.2 A versenyterület áttekintése
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4.0 Gépek, segédeszközök és alapanyagok

4.1 A kávégép

A versenyzők kötelesek a hivatalos WBC eszpresszó-gép szponzor által a WBC verseny számára biztosított kávégépeket használni. Ennek a WBC által biztosított kávégépnek az előre beállított technikai beállításait a versenyzőknek tilos megváltoztatniuk. A gépet a következő beállításokkal kalibrálják: a hőmérséklet 90,5-96 Celsius fok (195-205 Fahrenheit fok), a nyomás 8,5-9,5 bar (atmoszféra).
4.1.1 Folyadékok és hozzávalók a kávégépen

Semmilyen folyadék vagy hozzávaló nem kerülhet a kávégép tetejére (pl. tilos csészékben vizet rátenni, a hozzávalókat a gépen összekeverni vagy melegíteni). Ha a versenyző mégis folyadékot vagy valamilyen hozzávalót helyez a kávégép tetejére, minden pontozólapon nulla pontot kap az Munkaterület-kezelés kategóriában.
4.1.2 Kizárás

A versenyzőknek tilos a kávégép bármely elemét, beállítását vagy összetevőjét megváltoztatniuk, átállítaniuk vagy kicserélniük. Bármilyen változtatás vagy a beállítások megváltoztatása a versenyből való kizárást eredményezheti (pl. a szűrő, hőmérséklet, nyomás, tejhaboló vég stb.). A felszerelés nem megfelelő használata miatti sérülése szintén a versenyből való kizárást eredményezheti, a főbíró döntése szerint.
4.2 Az őrlő

A versenyzőknek lehetőségük van használni a hivatalos WBC őrlőt, saját őrlőjüket, illetve mindkét őrlőt, ám kettőnél több őrlőt a verseny alatt tilos használni.

4.3 Egyéb elektromos felszerelések

A versenyzők a verseny alatt további két darab elektromos gépet használhatnak. A versenyzőknek a versenyre való megérkezés előtt tudatniuk kell a WBC szervezőjével, hogy milyen gépeket visznek a versenyre (pl. főzőlap, kézi mixer, stb.). A versenyzők felelőssége biztosítani azt, hogy a készülékek a WBC verseny helyszínén és országában megfelelően működjenek, valamint nekik kell a szükséges adaptereket biztosítaniuk. A WBC semmilyen adaptert vagy átalakítót nem fog a versenyzőknek biztosítani.

4.4 A versenyzők számára biztosított felszerelés

Minden munkaterület a következőkkel lesz felszerelve:

· gépasztal (a kávégépnek, az őrlőnek és a turmixgépnek), 1,8 m hosszú, 0,9 m széles, 0,9 m magas

· munkaasztal (a gépasztal bal végétől indulva L-alakot formáz; tálcák, poharak és egyéb kiegészítők számára), 2,7 m hosszú, 0,6 m széles, 0,9 m magas

· prezentációs asztal (a bírák asztala), 1,8 m hosszú, 0,6 m széles, 1,0 m magas

· kis méretű hűtő

· kávégép

· őrlő

· turmixgép

· zaccdoboz
· jégkockagép

· jégkanál

· teljes tej

· szeméttároló

· zsúrkocsi
4.5 Ajánlott felszerelés

A versenyzők felelősek a fentieken kívüli valamennyi szükséges felszerelés és anyagok beszerzéséért, lehetőség szerint a szükségesnél nagyobb mennyiségben az utazás vagy a verseny alatti törések esetére. A versenyzők a verseny alatt felelősséget vállalnak a felszerelésükért. A WBC, az önkéntesek és a verseny személyzete nem felelős a versenyzők felkészülési szobájában és a versenyterületen hagyott tárgyak biztonságáért.

A versenyzők, többek között, az alábbiakat vihetik a versenyre:

· kávé (gyakorláshoz, versenyhez)

· őrlő(k) (lehetőség van a WBC őrlőjének használatára is)

· turmixgép (választható)

· egyéb elektromos készülék (legfeljebb kettő)

· tömörítő

· presszó csészék
· tejhabosító edények

· tej (lehetőség van a WBC által biztosított tej használatára is)

· csészék és aljak (mind a 12 italhoz és tartalék csészék)
· kanalak

· egyéb szükséges konyhai eszközök

· minden olyan eszköz és kiegészítő, ami a szabadon választott italhoz szükséges

· szalvéta

· vizespoharak (a négy érzékelő bíró részére)

· víz (a négy érzékelő bíró részére)

· konyharuha (gyakorláshoz, versenyhez)

· tisztítóeszközök (kéziseprű, őrlőtisztító kefe, stb.)

· tálca (az italok felszolgálásához)

· a prezentációs asztal valamennyi kiegészítője

· zsúrkocsi (lehetőség van a WBC kocsijának használatára is)

5.0 Előírások a felkészülési idő előtti időszakra

5.1 A versenyzők eligazítási találkozója

A WBC verseny kezdete előtt kerül sor a versenyzők eligazítására. Ez a tájékoztató valamennyi versenyző számára kötelező. A találkozón a WBC event manager és a főbírák tájékoztatnak a verseny menetéről, az időbeosztásról, körbevezetik a versenyzőket a színpadon és a színfalak mögött is. A versenyzőknek ekkor nyílik lehetőségük kérdések tisztázására a verseny szervezőjével és a főbírákkal.
5.2 Felkészülési- és gyakorlószoba

Kialakításra kerül egy felkészülésre és gyakorlásra használható helyiség, amit csak a versenyzők, az önkéntesek és a WBC alkalmazottai használhatnak. A bírák, a sajtó, a versenyző családja és szurkolói csak a WBC event manager engedélyével tartózkodhatnak a helyiségben. A versenyzők ebben a szobában tárolhatják a felszerelésüket, kiegészítőket és a hozzávalókat; a hűtést vagy fagyasztást igénylő hozzávalókhoz a helyiségben hűtőszekrény és fagyasztó is rendelkezésre áll. A helyiség tartalmaz mosogatási lehetőséget is; a versenyzők saját maguk felelősek az eszközeik tisztántartásáért és őrzéséért. A verseny szervezői nem felelősek az eszközök törése vagy eltűnése esetén.

5.2.1 Felkészülési idő

A felkészülési szobában három kávégép és őrlő lesz elhelyezve, amelyek megegyeznek a versenyen használt felszerelési eszközök típusával. Minden versenyző egy óra, előre beosztott felkészülési idővel rendelkezik. A felkészülési idők a versenyen való szereplés ideje szerint kerülnek kiosztásra (az elsőként induló versenyző kapja a legkorábbi felkészülési időt). A versenyre való megérkezés előtt a versenyzők e-mailen tájékoztatást kapnak a felkészülési időbeosztásról. Amennyiben egy versenyző nem tud a számára beosztott időben a gyakorláson megjelenni, az ő felelőssége egy másik versenyzővel időt cserélni, illetve egyéb megoldást találni. A WBC nem biztosít az előre beosztott időkereten kívüli gyakorlóidőt.
5.3 Zene a versenyen

A versenyzők egy CD-lemezen hozhatnak olyan zenét, amit a versenyzésük ideje alatt kívánnak lejátszani. A zene nem tartalmazhat sértő szöveget. A versenyzőnek a CD dobozán jól olvashatóan fel kell tüntetnie saját nevét. A versenyző felelős azért, hogy a CD-t a verseny szervezőjéhez vagy a hangtechnikushoz a verseny kezdete előtt eljuttassa, valamint hogy a verseny végeztével a CD-t begyűjtse. A szervezők az át nem vett CD-ket a verseny után nem őrzik meg.
5.4 Érkezési idő

A versenyzőknek a felkészülési helyiségbe legalább a 15 perces felkészülési idejük kezdete előtt fél órával meg kell érkezniük. Amennyiben a versenyző nem jelenik meg a helyszínen a 15 perces felkészülési idejének kezdetén, a versenyből kizárásra kerül.

5.5 A munkaterület felállítása

A fő berendező felelős azért, hogy minden versenyző munkaterülete a felkészülési idő előtt a versenyző kérésének megfelelően legyen felállítva és berendezve (az őrlő, a turmixgép és/vagy egyéb berendezések elhelyezése a kávégép jobb vagy bal oldalán, a versenyző kérésének megfelelően).
5.5.1 Az őrlő és egyéb gépek felállítása

Ha a versenyző saját őrlőt és/vagy egyéb elektromos készüléket hozott a versenyre, erről a verseny kezdete előtt tájékoztatnia kell a WBC event managert. A fő berendező a 15 perces felkészülési idő előtt fel fogja venni a kapcsolatot a versenyzővel, aki, ha kívánja, segíthet a saját őrlőjének és/vagy egyéb elektromos berendezésének felállításában a munkaterületen. Amint azonban ezek az eszközök elhelyezésre kerültek és csatlakoztatták őket az elektromos hálózatra, a versenyző többé nem érhet a készülékekhez és azonnal el kell hagynia a versenyterületet. Figyelem: kávét a verseny kezdete előtt tilos az őrlőben elhelyezni.

5.6 A színpadon szurkolók és asszisztensek nem tartózkodhatnak

A versenyzőn, tolmácsán és a WBC önkéntesein, munkatársain kívül senki nem tartózkodhat a színpadon a felkészülési idő, a versenyidő és a takarítási idő alatt.

5.7 Zsúrkocsi a színpadon

A versenyzőnek rendelkezésére áll egy zsúrkocsi ahhoz, hogy a szükséges felszerelését szállítsa. A felkészülési idő előtt a versenyző a versenyhez szükséges valamennyi eszközt, hozzávalót és poharat a zsúrkocsira helyezi. Minden versenyzőnek egy berendező fog segíteni abban, hogy a gyakorló helyiségből a versenyterületre szállítsa az eszközöket. A zsúrkocsival a versenyzőnek kizárólag a saját berendezője segíthet. Amikor a munkaterületre érnek, a berendező megkérdezi a versenyzőtől, hogy a munkaterület megfelel-e az igényeinek és a kérése szerint került-e berendezésre. Ha a versenyző igennel felel, a berendező elhagyja a színpadot; ha nemmel, akkor a versenyző kérésének megfelelően a berendező és a versenyző közösen elvégezheti a szükséges módosításokat a berendezésben. Amint a berendezés megfelel a versenyző igényeinek, a berendező bemutatja őt a felkészülési idő időmérőjének és elhagyja a színpadot.
6.0 Felkészülési idő

6.1 A felkészülési idő indulása

Minden versenyzőnek 15 perc felkészülési idő áll rendelkezésére. Amint az előző versenyző megkezdi a versenyidejét, a következőként induló versenyző a WBC event manager vagy az időmérő utasítása után elkezdheti a 15 perces felkészülést. A felkészülés célja a munkaterület előkészítése a versenyre.

Amikor a versenyző elfoglalta helyét a munkaterületen és megerősítette, hogy az megfelelően van berendezve, a hivatalos időmérő megkérdezi a versenyzőtől, hogy készen áll-e a kezdésre. Mielőtt a versenyzőnek bármihez hozzá szabadna érnie a munkaterületen, meg kell nyomnia az órájára csatlakoztatott távirányító „start” gombját, és ezzel elindítania a 15 perces felkészülési időt. Az időmérő munkatárs a gomb megnyomásakor indítja el a felkészülési időt mérő stopperórát.

6.2 Zsúrkocsi

A versenyzőnek saját magának kell a zsúrkocsin található eszközöket és hozzávalókat lepakolnia. A felkészülési időmérő a felkészülési idő végén a színpadról letolja a zsúrkocsit, mivel az a versenyidő alatt nem lehet a színpadon. Figyelem: amennyiben bármi a zsúrkocsin maradt a felkészülési idő lejárta után, azt a versenyző a zsúrkocsiról nem veheti le. Ezeket a tárgyakat csak a versenyidő kezdetekor szabad a kocsiról levenni – lásd 8.2 fejezet.
6.3 A bírák prezentációs asztala

A prezentációs asztalt a felkészülési idő alatt lehet berendezni. A bíráknak szánt vizet el szabad helyezni a prezentációs asztalon a felkészülési idő alatt, azonban a vizet a versenyidő megkezdése előtt tilos a poharakba tölteni. Ha a versenyző nem kívánja a felkészülési idő alatt berendezni a prezentációs asztalt, ezt a versenyidő alatt is megteheti.
6.4 Próbafőzések

A versenyzőknek megengedett és ajánlott néhány próbafőzés a felkészülési idő alatt. A zacc a szűrőben maradhat a versenyidő megkezdésekor.
6.5 Előmelegített csészék

A csészéket a felkészülési idő alatt lehet előmelegíteni, azonban a csészékben a versenyidő megkezdésekor víz nem lehet. A kávégép tetején a verseny alatt sosem lehet folyadékkal teli csésze – lásd 4.1.1 fejezet.

6.6 A felkészülési idő vége

A versenyzők a felkészülési idő 15 perces keretét nem léphetik túl. A felkészülési idő alatt az időmérő tíz perces, öt perces, három perces, egy perces és harminc másodperces figyelmeztetést ad a versenyzőnek. A 15 perc leteltekor az időmérő „time” felszólítással kéri meg a versenyzőt, hogy lépjen el a munkaasztaltól.

7.0 Versenyidő

7.1 A ceremóniamester bemutatója

A 15 perces felkészülési idő lejártakor, és ha a bírák készen állnak, a ceremóniamester bemutatja a versenyzőt. Minden versenyzőnek vezeték nélküli mikrofont kell viselnie a verseny ideje alatt, ám az csak a versenyidő alatt kerül bekapcsolásra.
7.1.1 Tolmács

A versenyzők saját tolmáccsal érkezhetnek a versenyre. A tolmács csak a ceremóniamester által mondottak fordítását közölheti a versenyzővel, valamint a versenyző által mondottakat csak pontosan fordíthatja le. A tolmács használatával a versenyidő nem növekszik.
7.2 A versenyidő indulása

A ceremóniamester megkérdezi a versenyzőtől, hogy készen áll-e a kezdésre. Mielőtt a versenyző bemutatkozna a bíráknak, meg kell nyomnia az órájára csatlakoztatott távirányító „start” gombját, és ezzel elindítania a 15 perces versenyidőt. Az időmérő munkatárs a gomb megnyomásakor indítja el a felkészülési időt mérő stopperórát.

A 15 perces versenyidő alatt az eltelt és hátralevő idő figyelemmel kísérése a versenyző feladata, ám bármikor kérhet időellenőrzést is. A versenyidő alatt az időmérő tíz perces, öt perces, három perces, egy perces és harminc másodperces figyelmeztetést ad a versenyzőnek mindig abban a pillanatban, amikor az időpillanat bekövetkezik, még akkor is, ha a versenyző éppen beszél.

Figyelem: ha az óra valamilyen okból nem megfelelően működik, a versenyzőnek a versenyt nem szabad megszakítania. Ebben az esetben az időmérő munkatárs órája lesz a hivatalos idő, és a versenyző a fenti figyelmeztetéseket azonos módon kapja meg.

7.3 A versenyző bemutatkozása

A versenyidő kezdetekor a versenyző bemutatkozik a négy érzékelő bírónak és a főbírónak. A technikai bírák a munkaterület egyik oldalán vagy a munkaterület mögött állnak, és mindent elkövetnek annak érdekében, hogy a versenyzőt a versenyben ne akadályozzák. 

7.4 Az italok felszolgálása

Minden italt a bírák prezentációs asztalán kell felszolgálni. Lásd 2.0 és 2.1 fejezet.
A versenyzőknek vizet is fel kell szolgálniuk a négy érzékelő bírónak. A vizet a versenyidő kezdetekor vagy az első ital felszolgálásakor is ki lehet tölteni, és a versenyző a poharakat később utántöltheti.
7.5 A felszolgált italok eltávolítása

Az adott italkategória italainak felszolgálása után, amikor a bírák értékelték az italt, a főbíró jelzésére egy berendező eltávolítja az italokat a prezentációs asztalról. A berendező csak a csészéket, a csészealjakat és a kanalakat viszi el az asztalról. Ha a versenyzőnek különleges kérése van ezzel kapcsolatban, azt a versenyidő kezdete előtt közölnie kell az event managerrel és a berendezővel. A berendező mindent elkövet annak érdekében, hogy a versenyzőt ne zavarja, ám a versenyző felelős azért, hogy a munkaterületen akadálymentesen mozogjon. Lásd 8.2B fejezet.
7.6 A munkaterület kihasználása

A versenyzőknek csak a WBC által biztosított munkaterületet szabad használniuk: a gépasztalt, a munkaasztalt és a prezentációs asztalt. Egyéb bútor és/vagy olyan szerkezet használata, ami a munkaterület padlóján áll (pl. állvány, asztal, zsúrkocsi, pad, stb.) automatikusan a versenyből való kizárást eredményezi. A versenyzők az asztalok alatti területet tárolásra nem használhatják.
7.7 A versenyidő vége

A versenyidő akkor ér véget, amikor a versenyző az órához csatlakoztatott távirányító „stop” gombját megnyomja, vagy a „time” felszólítás kíséretében felemeli a kezét. Amennyiben a versenyző az utóbbi, „time” felszólítást választja és nem nyomja meg a távirányító gombját, tiszta és jól hallható jelzést kell adnia az időmérőnek és a főbírónak. A versenyző bármikor úgy dönthet, hogy befejezi a versenyidőt és megnyomja a „stop” gombot, például akkor, amikor az utolsó italt a prezentációs asztalon felszolgálja a bíráknak, vagy akkor, amikor az utolsó ital felszolgálása után visszatért a munkaasztalhoz. Amint a versenyző megállítja az órát, a hivatalos időmérő munkatárs is megállítja a stopperóráját. Ha a versenyző állította meg az órát, a főbíró az órán látható időt jegyzi fel. Ellenkező esetben az időmérő munkatárs stopperóráján látható idő kerül feljegyzésre.
A versenyidő maximális ideje (büntetés nélküli idő) 15 perc. A versenyzők nem kapnak sem büntetőpontot, sem jutalompontot akkor, ha rövidebb idő alatt végeznek.

7.8 A versenyidő utáni kommunikáció

A versenyidő lejártakor a versenyző nem kommunikálhat a bírákkal, és az idő lejárta utáni beszélgetés már nem számít bele a versenyző végső pontszámába. A versenyző a versenyidő lejárta után továbbra is kommunikálhat a ceremóniamesterrel, azonban a versenyidőt követő beszélgetést vagy magyarázatot a bírák már nem veszik figyelembe.

7.9 Időtúllépés miatti büntetések

A) Ha a versenyző nem fejezte be az italok felszolgálását a versenyidő 15 perce alatt, folytathatja a versenyt az italok felszolgálásának teljesítéséig.
B) A 15 percen felüli idő minden másodpercéért a versenyző végső pontszámából egy pont kerül levonásra.

C) A versenyző végső pontszámából legfeljebb 60 pont vonható le.

D) Amennyiben a versenyző a 16 perces időtartamot is túllépi, a versenyből kizárásra kerül.
7.10 Segítségnyújtás

A felkészülési idő és a versenyidő alatt a színpad mellől tilos a versenyzőnek segítséget nyújtani; ellenkező esetben a versenyző a versenyből kizárható. A szurkolótábor és a többi csapattag azonban biztathatja a versenyzőt, ám semmilyen formában nem segítheti őt. Figyelem: A verseny ideje alatt a színpadon felkészítők, szurkolók, barátok és családtagok nem tartózkodhatnak.

8.0 Technikai problémák

A) Amennyiben a felkészülési idő vagy a versenyidő alatt az alábbiakkal technikai probléma adódik:
i) probléma a kávégéppel (áram, nyomás, szabályozórendszer, vízhiány, vízelvezetés hibája)

ii) probléma az őrlővel

iii) az óra kivételével az egyéb elektromos eszközök zavara

iv) probléma az audiovizuális eszközökkel (pl. zene vagy mikrofon)

Ilyen esetben a versenyzőnek fel kell emelnie a kezét a „technical time out” felszólítás kíséretében, és meg kell kérnie az event managert (felkészülési idő alatt) vagy a főbírót (a versenyidő alatt) az óra megállítására. Az időmérő munkatárs ekkor feljegyzi a technikai időkérés időpontját. A versenyző felelőssége meggyőződni arról, hogy az időmérő ezt a feljegyzést elvégezze.
B) Amennyiben az event manager vagy a főbíró úgy dönt, hogy a technikai probléma könnyen megoldható, megállapítják a versenyzőt megillető hozzáadott időkeretet. Amint egy technikus megoldotta a problémát, a versenyző versenyideje tovább folytatódik.

C) Amennyiben a technikai probléma belátható időn belül nem megoldható, az event manager vagy a főbíró döntést hoz arról, hogy a versenyzőnek várnia kell a verseny folytatására, vagy a verseny megszakad és a versenyző egy későbbre kitűzött időpontban újrakezdi azt.

D) A versenyző versenyének megszakítása esetén a versenyző az event managerrel és a főbíróval közösen kitűzi a verseny megismétlésének idejét.

E) Amennyiben a technikai hiba a versenyző vagy a versenyző elektromos felszerelése miatt következett be, a főbíró dönthet úgy, hogy a versenyző nem kap hozzáadott időt. Ebben az esetben a felkészülési vagy a versenyidő tovább folytatódik.

F) A technikai felszerelés nem megfelelő ismerete nem jogosít technikai időkérésre.

G) Az eltérő kávéfőző fejek miatt szükséges beállítások miatt időt kérni csak a felkészülési idő alatt lehetséges.
8.2 Akadályozás

A) Ha bárki, például az önkéntesek, a bírák, a közönség tagjai vagy a fényképészek nyilvánvaló módon hátráltatják a versenyzőt, hozzáadott idő kerül megítélésre. A hozzáadott idő mértékét a főbíró dönti el.

B) Ha a bírák prezentációs asztala az egyes italkategóriák után túl hosszú ideig nem kerül megtisztításra, a versenyző, a főbíró döntése értelmében, hozzáadott időben részesül.

8.3 Elfelejtett kiegészítők

A) Amennyiben a felkészülési idő alatt a versenyző valamelyik felszerelési tárgyát vagy készülékét elfelejtette a színpadra vinni, lehetősége van a színpad elhagyására és a szóban forgó tárgy pótlására. Ebben az esetben a felkészülési idő mérése nem áll meg.

B) Amennyiben a versenyidő alatt a versenyző valamelyik felszerelési tárgyát vagy készülékét elfelejtette a színpadra vinni, erről tájékoztatnia kell a főbírót, majd lehetősége van a színpad elhagyására és a szóban forgó tárgy pótlására. Ebben az esetben a versenyidő mérése nem áll meg.

C) A berendezők, szurkolók, csapattagok és a közönség semmilyen tárgyat nem vihet a színpadra.

9.0 Takarítási idő

Amikor a versenyző versenyideje letelik, el kell kezdenie a munkaterület tisztítását. Az eszközök szállításához a berendező munkatárs a színpadra viszi a berendezéskor is használt zsúrkocsit, valamint segítséget nyújt a versenyző által a színpadra vitt őrlő és/vagy elektromos felszerelés szállításában is. A versenyzőknek minden személyes felszerelésüket és alapanyagukat el kell távolítaniuk a munkaterületről, valamint alaposan le kell törölniük azt. A bírák a takarítási időt nem értékelik.

10.0 A verseny után

10.1 Pontszámítás

10.1.1 WBC hivatalos pontszámítás

A pontszámok vezetéséért, összeadásáért és az eredmény bizalmas kezeléséért a WBC hivatalos pontszámítói a felelősek.
10.1.2 A versenyző összpontszáma

A versenyző összpontszáma a technikai pontozólapokon és a négy érzékelő bíró pontozólapján található pontok összege, amiből az esetleges büntetések levonásra kerülnek. Figyelem: a főbíró pontozólapja nem számít bele a versenyző összpontszámába.

10.1.3 Döntetlen

Ha két vagy több versenyző között holtverseny alakul ki az összpontszám tekintetében, a pontszámlálók összeadják valamennyi eszpresszó érzékelő pontszámot (mind a négy érzékelő pontozólap első része), és a legmagasabb pontszámmal rendelkező versenyző lesz a végső nyertes.

Amennyiben a döntetlent elért versenyzők eszpresszó érzékelő pontszáma is megegyezik, a magasabb cappuccino érzékelő összpontszámmal (mind a négy érzékelő pontozólap második része) rendelkező versenyző lesz a nyertes.

Amennyiben a döntetlent elért versenyzők eszpresszó és cappuccino érzékelő pontszáma is megegyezik, a magasabb összhatás-pontszámmal (mind a négy érzékelő pontozólap ötödik része) rendelkező versenyző lesz a nyertes.

10.2 Pontok ellenőrzése

A díjátadó ceremóniát követően a versenyzőknek lehetőségük nyílik a bírákkal közösen áttekinteni a pontozólapjukat.

A) A versenyzők az eredeti pontozólapokat nem tarthatják meg.

B) A WBC verseny után a szervezők a versenyzőknek e-mailen továbbítják a saját pontozólapjuk másolatát.

11.0 Versenyzői panaszok és fellebbezések

11.1 Versenyzővel kapcsolatos problémák

11.1.1 Panaszok

A verseny ideje alatt a versenyző az event managernél élhet panasszal, aki eldönti, hogy a probléma megoldása helyben lehetséges-e, vagy írásos panaszt kell tenni a WBC-nek.
Amennyiben az event manager úgy dönt, hogy a problémát a verseny ideje alatt, helyben meg lehet oldani, kapcsolatba lép az ügy érintettjeivel az elfogulatlanság jegyében. A helyszíni döntést az event manager és a képzésért, igazolásokért és szabályokért felelős bizottságok vezetői hozzák meg, majd arról értesítik a versenyzőt.

11.1.2 Fellebbezés

Amennyiben a versenyzőnek olyan problémája adódik, amit a verseny helyszínén nem lehet megoldani, illetve ha egy helyszíni döntés ellen fellebbezéssel kíván élni, a WBC event manager arra kéri a versenyzőt, hogy fellebbezését vagy panaszát írásban juttassa el a WBC igazgatósági tanácsának. A WBC igazgatósági tanácsának döntései véglegesek.

A panasz- vagy fellebbezési levélnek a következőket kell tartalmaznia:

1) a versenyző neve

2) dátum

3) a panasz világos és tömör leírása

4) dátum- és időhivatkozások (amennyiben szükséges)

5) a versenyző megjegyzései és a javasolt megoldás

6) az érintett felek

7) a versenyző elérhetősége

Nem vesznek figyelembe olyan írásos panaszt, ami a fenti adatokat nem tartalmazza. A versenyzőnek az írásos panaszt vagy fellebbezést a WBC event manager részére kell elküldenie a wbc@worldbaristachampionship.org e-mail címre a probléma, illetve a kérdéses döntés megszületését követő 24 órán belül.

11.1.3 A WBC igazgatósági tanács által tárgyalt fellebbezések

Az igazgatósági tanács az írásos panaszokat és fellebbezéseket a kézhezvételtől számított 30 napon belül tárgyalja. A végső döntésről az igazgatóság a versenyzőt e-mailen értesíti.

11.2 A pontozólapok megtekintését követő, bírákkal kapcsolatos problémák
11.2.1 Panaszok

Amennyiben a versenyző egy vagy több bíró által adott pontokkal kapcsolatos reklamációval kíván élni, lehetősége van a főbíróval való megbeszélésre a versenyt követő pontozólap áttekintésen. A főbíró a versenyzőt pontozó bírákkal, valamint a képzésért és igazolásokért felelős bizottságok vezetőjével megbeszéli a versenyző panaszát, majd a bizottsági vezetők a helyszínen döntést hoznak, és arról tájékoztatják a versenyzőt.

11.2.2 Fellebbezés

Amennyiben a versenyző a döntéssel nem ért egyet, írásos fellebbezéssel a WBC igazgatósági tanácshoz fordulhat. A WBC igazgatósági tanácsának döntései véglegesek.

A panasz- vagy fellebbezési levélnek a következőket kell tartalmaznia:

1) a versenyző neve

2) dátum

3) a panasz világos és tömör leírása

4) dátum- és időhivatkozások (amennyiben szükséges)

5) a versenyző megjegyzései és a javasolt megoldás

6) az érintett felek

7) a versenyző elérhetősége

Nem vesznek figyelembe olyan írásos panaszt, ami a fenti adatokat nem tartalmazza. A versenyzőnek az írásos panaszt vagy fellebbezést a WBC event manager részére kell elküldenie a wbc@worldbaristachampionship.org e-mail címre a probléma, illetve a kérdéses döntés megszületését követő 24 órán belül.

11.2.3 A WBC igazgatósági tanács által tárgyalt fellebbezések

Az igazgatósági tanács az írásos panaszokat és fellebbezéseket a kézhezvételtől számított 30 napon belül tárgyalja. A végső döntésről az igazgatóság a versenyzőt e-mailen értesíti.

12.0 WBC bírák

A) A WBC bírákra vonatkozó szabályokat a WBC Bírák Magatartási Kódexe (WBC Judges Code of Conduct) rögzíti.
B) A bírák kinevezését és a versenyen résztvevő bírák kiválasztását a WBC igazolásokért felelős bizottsága végzi.
C) A világbajnokságon csak a kiválasztott WBC bírák bíráskodhatnak.

D) A versenyre kiválasztott bírák névsorát a WBC verseny előtt három hónappal a WBC honlapon teszik közzé.

12.2 Hogyan válhat WBC bíróvá?

A WBC egész évben tart bíróképző tanfolyamokat. Bővebb információ a WBC honlapon.

12.3 A bírák felkészülése

A WBC versenyre kiválasztott bírák számára kötelező a versenyt megelőző napon megrendezésre kerülő kalibráló megbeszélésen való részvétel. A kalibráció előtt a bírák kötelességei a következők:

A) Átfogó ismerettel kell rendelkezniük és teljesen meg kell érteniük a WBC szabályzatát.

B) Átfogó ismerettel kell rendelkezniük és teljesen meg kell érteniük a főbírói, technikai bírói és érzékelő bírói pontozólapokat.

C) Átfogó ismerettel kell rendelkezniük és teljesen meg kell érteniük a verseny menetének és a versenyterület berendezésének szabályait.

D) Átfogó tapasztalattal kell rendelkezniük és ismerniük kell eltérő eszpresszó fajták ízét, tejfajták ízét, egyéb ízeket.

12.4 A bírák céljai

A) A barista szakma támogatása.

B) A csészébe kerülő kávé különlegességének és tökéletességének elősegítése.

C) Értékelésnél a semlegesség, igazságosság és következetesség fenntartása.

D) A címet megérdemlő, kiemelkedő barista világbajnok kiválasztása.

12.5 Amit a bírák a világbajnokságon elvárnak

A bírák olyan bajnokot keresnek, aki:
A) Technikai és kommunikatív készsége, felszolgálása kiváló és szenvedélyesen űzi a barista hivatást.

B) A versenyen felszolgált tizenkét italon túlmutató, átfogó tudással rendelkezik a kávéról.

C) Magas színvonalú italokat készít és szolgál fel.

D) Követendő példáként és inspirációs forrásként állhat mások előtt.

12.6 A WBC bírák fő feladatai

A bírák a következőkkel segítik a verseny lebonyolítását:

A) A háttérből biztosítják, hogy a versenyző kényelmes munkaterülettel rendelkezzen.

B) Tiszteletben tartják a versenyzőt és kulturális hátterét.

C) Tudatában vannak az eszpresszó és egyéb italok készítésének kulturális eltéréseinek, ám mindig a WBC szabályzata szerint értékelik azokat.

D) Objektív és tisztelettudó megjegyzéseket írnak a pontozólapokra. A pontozólapokat a versenyzők a verseny után kézhez kapják.

E) Részt vesznek a kötelező pontozólap áttekintésen a versenyt követően, ahol a versenyzőnek a továbbfejlődés lehetőségeit hangsúlyozzák.

F) A verseny után is elérhetők maradnak, hogy a versenyzők egyéb észrevételeket tehessenek.

12.7 A bírák versenyzőkkel szembeni elvárásai

A) A versenyzők értik a WBC szabályzatát.

B) A versenyen nyújtott teljesítmény a WBC szabályoknak megfelelően alakul.

C) A versenyzők betartják a versenyidő 15 perces időkeretét. A versenyző pontszámából büntetőpontok kerülnek levonásra, ha a 15 perces keretet túllépi, illetve 16 percnél hosszabb versenyidő esetén a versenyzőt a versenyből kizárással sújtják.

13.0 Szabályok a bírák részére

13.1 Főbíró

Minden versenyző teljesítményét egy főbíró értékeli. A főbíró a verseny alatt a versenyző munkaterülete és a bírák prezentációs asztala között mozog.
A) A főbíró felelős az értékelés felügyeletéért és az általa megfigyelt versenyzővel kapcsolatosan felmerülő problémák kezeléséért.

B) A főbíró felelőssége, hogy a többi bíró a WBC szintjének megfelelően értékelje a versenyzőt.

C) A főbíró felelős azért, hogy a versenyzőt a verseny ideje alatt ne zavarhassák, például fényképészek, kamerás stábok, a nézőközönség tagjai, önkéntesek, egyéb bírák.

D) A főbíró csak akkor ízleli meg az italokat, amikor az érzékelő bírák végeztek az értékeléssel.

E) A főbíró a főbíráknak kialakított pontozólapon (Head Judge score sheet) értékeli a versenyzőt, ám ezek a pontszámok a versenyző végső pontszámába nem számítanak bele.

F) A főbíró felelős a versenyző által felhasznált idő rögzítéséért, így ő állapítja meg, hogy a versenyzőt időtúllépés miatti büntetőpontokkal kell-e sújtani.

G) A főbíró felelőssége meggyőződni arról, hogy a bírák világosan és pontosan töltsék ki a pontozólapokat.

13.2 Technikai bíró

Minden versenyző teljesítményét két technikai bíró értékeli, akik a versenyző munkaterületéhez közel foglalnak helyet.

A technikai bírák értékelési szempontjai a számukra kialakított pontozólapon (Technical score sheet) találhatók.

13.3 Érzékelő bíró

A két technikai bíró mellett minden versenyző teljesítményét négy érzékelő bíró értékeli, akik a bírák prezentációs asztalánál foglalnak helyet. Az érzékelő bírák csak a számukra felszolgált italokat értékelik és pontozzák.

Az érzékelő bírák értékelési szempontjai a számukra kialakított pontozólapon (Sensory score sheet) találhatók.

14.0 Értékelési szempontok

14.1 Versenyterület

A versenyidő kezdetén és végén a két technikai bíró értékeli a versenyterület tisztaságát.
14.2 Ízértékelés

Minden ital íze pontozásra kerül (eszpresszó, cappuccino, szabadon választott ital). Az italhoz felhasznált alapanyagok és az ital stílusa is a pontozás alapját képzik. A versenyzőknek az édes, keserű ízek, a savasság és az aromák megfelelő összhangjára kell törekedniük. Ajánlott, hogy a versenyzők szóban is elmagyarázzák a bíráknak azt, hogy miért választották az adott kávéfajtát, pörkölési típust, az eszpresszó alkotóelemeinek felépítését, a fő ízelemeket, a szabadon választott ital hozzávalóit és a felszolgált italok mögötti filozófiát.

14.3 Az italok felszolgálása

A felszolgált italok vizuális jellemzői is pontozásra kerülnek, például a csészék, poharak és kiegészítők. Ez magában foglalja a csészék és a csészealjak tisztaságát (nem szabad kávécseppnek vagy –folyásnak lenni a csészén), az italok következetességét, valamint a felszolgálás stílusát és kreativitását.

14.4 Technikai tudás

A versenyző a kávégép és az őrlő kezelésében mutatott technikai tudását és készségét is pontokkal jutalmazzák.

14.5 Összkép

Pontozásra kerül a versenyző, a versenyző készségei, az italok íze, az italok felszolgálása és a személyes prezentáció alapján kialakult összkép.

15.0 Szabályok bíráknak

15.1 Az értékelés előtt

A) A bírák a verseny előtt és a verseny alatt, a rendezvény egyik napján sem létesíthetnek kommunikációt a versenyzőkkel, mert ezt a többi versenyző és a résztvevők személyes segítségnyújtásként értelmezheti.
B) Az értékelés előtt az érzékelő bírák csak semleges ízű ételeket fogyaszthatnak.

C) Értékelés előtt tilos a dohányzás.

D) Ne használjon illatosított kozmetikumokat.

E) Ne használjon parfümöt, kölnit és illatosított borotválkozás utáni folyadékot.

15.2 A verseny ideje alatt

A) Minden bíró legyen igazságos és becsületes.

B) Mindig pozitívan és tisztelettel kell a versenyzővel bánni.

C) A bíró csak a versenyzőre figyeljen és rá koncentráljon.

D) A bírák illemszabályaival kapcsolatban a főbírónak vétójoga van.

15.3 Az ízértékelés ideje alatt

Fontos emlékezni arra, hogy a közönség, az önkéntesek, a szervezők, és legfőképp a versenyző az italok értékelése alatt a bírákra figyel, így el kell kerülni minden olyan testbeszédet vagy arckifejezést, ami pozitív vagy negatív értelmezést nyerhet.
15.3.1.1 Kérések az érzékelő bírákhoz

A) A versenyző bemutatkozásakor mosolyogjanak és köszöntsék a versenyzőt.

B) A versenyző kérdéseire válaszoljanak.

C) Az italok felszolgálásának mosolyogjanak és létesítsenek szemkontaktust a versenyzővel.

D) Az italok felszolgálásakor azonnal kezdjék meg az értékelést.

E) Ne feledjék azt, hogy a bírónak pszichológiailag hatása lehet a versenyzőre.

F) Sose létesítsenek szemkontaktust, vagy mutassanak bármilyen arckifejezést értékelés közben, hiszen szemkontaktus esetén ösztönszerű az arckifejezések megjelenése.

G) A versenyidő alatt ne kommunikáljanak a többi bíróval.

H) A színpad területén ne osszák meg az értékelésüket a többi bíróval.

I) Az ízértékelés alatt ne nevessenek.

J) Ne tegyenek semmit, amit a közönség vagy a versenyző negatívan értelmezhet.

K) A főbírón kívül senkinek se engedjék italuk megkóstolását.

L) Csak akkor fogyasszanak a versenyző által felkínált ételekből, ha erre a versenyző megkéri őket.

M) A főbíróhoz csak a verseny lezárása után, a színfalak mögött intézzék kérdéseiket, ekkor kérjenek megerősítést vagy magyarázatot.

15.3.1.2 Kérések a technikai bírákhoz

A) Figyeljék a versenyző mozgását és ne akadályozzák őt a verseny alatt. Figyelem: a bíró által okozott rendetlenséget (például a szűrő ellenőrzése alatt) a bírónak kell eltakarítania.

B) A technikai értékelés alatt ne nevessenek.

C) Ne tegyenek semmit, amit a közönség vagy a versenyző negatívan értelmezhet.

D) A másik technikai bíróval történő kommunikációt tartsák a minimumon.

E) A főbíróhoz csak a verseny lezárása után, a színfalak mögött intézzék kérdéseiket, ekkor kérjenek megerősítést vagy magyarázatot.

15.4 A bírák pontozásának rendszerezése
Amikor a versenyző versenyideje lejárt és az érzékelő- és technikai bírák elvégezték a pontozást, a bírák elhagyják a színpadot és néhány perc alatt rendszerezik az értékelést.
A) A pontozólap tetején jól olvashatóan fel kell tüntetni a bíró és a versenyző teljes nevét.

B) A pontozólapot jól olvashatóan kell kitölteni.

C) Ha a bíró elvéti a pontszámot, illetve azt módosítani kívánja, a hibás pontszám áthúzása vagy törlése után kell az új pontot feltüntetni.

D) Amennyiben a bíró nulla vagy hat pontot ad, erről a főbírót értesítenie kell. Nulla pont esetén (1-től 6-ig történő pontozási tételeknél) a pontozólapon a bírónak fel kell tüntetnie a nulla pont okát is. Valamennyi nulla pontos és hat pontos értékelést a főbírónak jóvá kell hagynia.

E) Javasolt, hogy a bírák értékes és objektív megjegyzéseket fűzzenek a pontozólaphoz, a megjegyzések számára fenntartott rubrikában. Ez segítséget ad a bírónak arra az esetre, ha bármilyen probléma miatt meg kellene magyaráznia vagy erősítenie a pontozását, valamint ez az információ a versenyző számára is hasznos. A bíró például feltüntethet a későbbiekben javítandó területeket, a versenyző erősségeit, egyéb részleteket, stb.
F) A bírák ügyeljenek arra, hogy a pontozólap valamennyi része legyen kitöltve mielőtt azt a főbírónak átadják.

15.5 A közönséggel és a médiával való kommunikáció

Csak a WBC által kijelölt bírák tájékoztathatják a média képviselőit. Amennyiben a sajtó képviselői a bíróval kívánnak beszélni, a bírónak az event managerhez kell őket irányítania.

A médiával való kommunikációnál fontos szempontok:

A) Pozitív hozzáállás, a barista hivatás és a kávé kiválóságának népszerűsítése.

B) Tartózkodás a versenyzők teljesítményének és italainak megvitatásától.

C) Soha nem szabad beszélni a versenyen elkövetett hibákról.

D) A WBC képviselete.

16.0 A technikai értékelés menete

A következőkben bemutatásra kerül a technikai pontozólap. Minden versenyzőt két technikai bíró értékel.

16.1 Értékelési skála

Az értékelési skála megegyezik az érzékelő és a technikai pontozás esetében is.
Igen = 1, Nem = 0

Elégtelen = 0, Elégséges = 1, Átlagos = 2, Jó = 3, Nagyon jó = 4, Kiváló = 5, Rendkívüli = 6

Két típusú pontozás létezik: az Igen/Nem, valamint a nullától hatig terjedő pontszám.

Igen/Nem pontozás

A versenyző minden Igen értékelésért egy pontot kap, a Nem értékelésért nem jár pont.

Nullától hatig terjedő pontszám

Ebben a pontozási rendszerben 1,0 és 6 pont között félpontokat is lehet adni, amelyeket tizedesvesszővel kell feltüntetni, nem pedig törtként, például 1,5, 2,5, 3,5. A legkisebb értékes pontszám az egy (1), 0,5 pont megítélése nem lehetséges. Nulla pontot a teljesen elfogadhatatlan teljesítményre szabnak ki. A nulla pontos és a hat pontos értékelést is a főbírónak kell megerősítenie.
16.2 Technikai pontozólap – első rész

	Első rész – A munkaterület értékelése a verseny kezdetén
	
	

	Versenyterület
	0-tól 6-ig
	

	Tiszta munkaterület a verseny kezdetén / Tiszta konyharuhák
	
	

	
	/6
	6


16.2.1 Tiszta munkaterület a verseny kezdetén / Tiszta konyharuhák
A) A versenyző munkaterületének a tisztasága és rendezettsége (munkaasztal, előkészítőési asztal, a gép teteje), egytől hatig terjedő skálán. Ha a terület rendetlen, egy pontot kell adni. 

B) Az őrlő mellett kis mennyiségű őrölt kávé jelenléte megengedett, ezért nem jár nulla pont.

C) Ellenőrizni kell a versenyző képességét a munkaterület praktikus és hatékony elrendezésére.

D) A túlzott előkészület pontveszteséget eredményez (például tej a tejhabosító edényben, előre betöltött víz a vizespoharakban, stb.).

E) A versenyidő kezdetekor legalább három tiszta konyharuhának kell a munkaterületen lenni. A konyharuhák bizonyos célból vannak jelen (például egy a tejhabosítóhoz, egy a fej szárításához és tisztításához, egy a munkalap törléséhez. A konyharuhák számába a versenyző törülközője is beleszámít.).
F) A csészéknek melegítés alatt kell állniuk a kávégép tetején, kivéve ha a versenyző saját eszközzel végzi a csészék melegítését. A versenyidő kezdetekor a csészékben víz nem lehet. Amennyiben a verseny ideje alatt bármikor víz található a kávégép tetején elhelyezett csészékben, a versenyző mindkét technikai pontozólapon nulla pontot kap.

G) A szűrőben lehet zacc a versenyidő kezdetekor, és ez nem befolyásolja a munkaterület tisztaságát.

16.3 Eszpresszó technikai értékelés – második rész

Figyelem: a technikai értékelés szempontjai mindhárom ital esetén megegyeznek. A technikai pontozólap felépítése megegyezik a második, harmadik és negyedik rész esetében.

	Második rész – Eszpresszó értékelés
	
	
	
	

	Technikai értékelés
	0-tól 6-ig
	Igen
	Nem
	

	A fej leöblítése
	
	
	
	

	A szűrő szárítása/tisztítása a kávé betöltése előtt
	
	
	
	

	Elfogadható mennyiségű elpocsékolt kávé az őrlés/betöltés alatt
	
	
	
	

	Következetes kávéadagolás és tömörítés
	
	
	
	

	Felhelyezés előtt a szűrő tisztítása
	
	
	
	

	Felhelyezés utáni azonnali főzés
	
	
	
	

	Főzési idő (3 másodperc eltérésen belül)
	
	
	
	

	
	/12
	
	/5
	17


16.3.1 A fej leöblítése
Minden lefőzés előtt megkell történnie a fej leöblítésének, vagy a szűrő levétele után, vagy az újabb italhoz használt szűrő felhelyezése előtt). Ha az ital elkészítése előtt a fej öblítése megtörtént, a bíró az Igen értékelést jelöli meg.

16.3.2 A szűrő szárítása/tisztítása a kávé betöltése előtt

Ha az ital elkészítése előtt a szűrő szárítása és tisztítása megtörtént, a bíró az Igen értékelést jelöli meg.

16.3.3 Elfogadható mennyiségű elpocsékolt kávé az őrlés/betöltés alatt

Az elpocsékolt kávé az az őrölt kávémennyiség, ami a verseny alatt nem kerül felhasználásra (például elpocsékolt kávé található az adagolóban, a zaccdobozban, a pulton, a szemetesben, a padlón, stb.). A fel nem szolgált italok készítése közben keletkező mennyiség nem számít bele a versenyző összes elpocsékolt kávémennyiségébe. Az elfogadható mennyiség legfeljebb 5 gramm fel nem használt kávé italkategóriánként. A legmagasabb lehetséges pontszám elérése érdekében az elpocsékolt mennyiség nem lehet több, mint 1 gramm fel nem használt kávé italkategóriánként. Az italkategóriánkénti 5 grammnál nagyobb mennyiségű elpocsékolt kávé nulla pontot eredményez. Az őrlőből kitisztított szokványos (nem túlzott) mennyiségű kávé nem számít elpocsékolt mennyiségnek.

16.3.4 Következetes kávéadagolás és tömörítés

A kávé adagolására eltérő módszerek léteznek. Ennek a szempontnak az értékelésénél figyelembe kell venni a lefőzött kávé mennyiségét és a főzés időtartamát (teljesül-e a versenyző módszerével a 25-35 ml-es (30ml +/-5ml) mennyiség és a lefőzési idők legfeljebb 3 másodperces eltérése?).
A versenyzőnek következetes módszerrel kell az adagolást és a tömörítést végeznie, egységesen kell az őrölt kávét betöltenie, majd megfelelő nyomás gyakorlásával tömörítenie. Figyelembe kell venni a kulturális eltéréseket is.

16.3.5 Felhelyezés előtt a szűrő tisztítása

A szűrőcsésze peremét és az oldalsó peremet kell letisztítani a kávégépre való felhelyezés előtt. Amennyiben ez megtörténik, a bíró az Igen értékelést jelöli meg.

16.3.6 Felhelyezés utáni azonnali főzés

A szűrőcsésze felhelyezése után a kávé főzését azonnal meg kell kezdeni. Amennyiben ez megtörténik, a bíró az Igen értékelést jelöli meg.

16.3.7 Főzési idő (3 másodperc eltérésen belül)

A bírák valamennyi főzés idejét lemérik, majd meghatározzák, hogy ezek a 3 másodperces eltérési határon belül vannak-e. Amennyiben az adott kategórián belül az italok főzési ideje ennek az eltérési időnek megfelel, a bíró az Igen értékelést jelöli meg. A lefőzési idő mérése akkor kezdődik, amikor a versenyző működésbe hozza a kávégép pumpáját. A fel nem szolgált italok főzési ideje nem kerül értékelésre.

16.4 Cappuccino technikai értékelés – harmadik rész

Figyelem: az első hét értékelési szempont megegyezik az eszpresszó technikai értékelésnél leírtakkal.

	Harmadik rész – Cappuccino értékelés
	
	
	
	

	Technikai értékelés
	0-tól 6-ig
	Igen
	Nem
	

	A fej leöblítése
	
	
	
	

	A szűrőt szárítása/tisztítása a kávé betöltése előtt
	
	
	
	

	Elfogadható mennyiségű elpocsékolt kávé az őrlés/betöltés alatt
	
	
	
	

	Következetes kávéadagolás és tömörítés
	
	
	
	

	Felhelyezés előtt a szűrő tisztítása
	
	
	
	

	Felhelyezés utáni azonnali főzés
	
	
	
	

	Főzési idő (3 másodperc eltérésen belül)
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Tej
	
	
	
	

	Üres/tiszta edény a kezdéskor
	
	
	
	

	A habosítás előtt a tejhabosító áttisztítása
	
	
	
	

	A habosítás után a tejhabosító letörlése
	
	
	
	

	A habosítás után a tejhabosító áttisztítása
	
	
	
	

	Tiszta edény/elfogadható mennyiségű elpocsékolt tej a habosítás végén
	
	
	
	

	
	/12
	
	/10
	22


16.4.1 Üres/tiszta edény a kezdéskor
A tiszta habosító edénybe hideg, friss tejet kell önteni. Az edény tejjel való feltöltése a felkészülési idő alatt nem megengedett. A habosító edénynek kívül és belül is tisztának kell lennie.

16.4.2 A habosítás előtt a tejhabosító áttisztítása

A tejbe való behelyezés előtt a versenyzőnek át kell tisztítania a tejhabosítót.

16.4.3 A habosítás után a tejhabosító letörlése

Az erre kijelölt konyharuhával a tejhabosítót a habosítás végén le kell törölni.

16.4.4 A habosítás után a tejhabosító áttisztítása

A tejhabosítás befejeztével a versenyzőnek át kell tisztítania a tejhabosítót.

16.4.5 Tiszta edény/elfogadható mennyiségű elpocsékolt tej a habosítás végén

A cappuccino italok elkészítése után a tejhabosító edénynek többé-kevésbé üresnek kell lennie. Az elfogadható elpocsékolt mennyiség legfeljebb 10 cl / 3 oz. edényenként.

16.5 Szabadon választott ital technikai értékelés – negyedik rész

Figyelem: az értékelés szempontjai megegyeznek a cappuccino technikai értékelésnél leírtakkal.

16.6 Technikai értékelés – ötödik rész

	Ötödik rész – Technikai értékelés
	
	
	
	

	Technikai készségek
	0-tól 6-ig
	Igen
	Nem
	

	A munkaterület kezelése
	
	
	
	

	Tiszta kifolyók / a kifolyó távoltartása az adagolótól
	
	
	
	

	
	/6
	
	/1
	7


16.6.1 A munkaterület kezelése
A) A technikai bírák értékelik a versenyző általános munkamenetét és eszköz-, felszerelés- és kiegészítő-használatát.
B) A versenyzőnek jelét kell adnia, hogy érti a kávégép megfelelő használatának szabályait.

C) A versenyzőnek jelét kell adnia, hogy érti az őrlő megfelelő használatának szabályait, beleértve a kávé behelyezését és az őrlőben történő kezelését. A versenyzőnek a felkészülési idő alatt kell az őrlőt beállítania, és minden lefőzött kávéhoz kávét kell őrölnie.

D) A versenyző törekszik a 3 másodperces időeltérésen belüli lefőzési idő és a 25-35 ml-es (30 ml +/- 5 ml) kávémennyiség teljesítésére.

E) A technikai bíráknak meg kell vizsgálniuk a szűrőben található zaccot annak kiderítésére, hogy a versenyző mennyire megfelelően végezte az őrlést, az adagolást és a tömörítést. A bírák megfigyelik a zacc szintjét, az átfolyás által keltett lyukak jelenlétét, a túlzottan nedves vagy száraz zaccot és a zacc konzisztenciáját.

F) A technikai bírák értékelik a versenyző munkamenetét, ami tartalmazza az eszközök, csészék és kiegészítők elhelyezését, a versenyző mozgását a munkaterületen, a munkaterület tisztaságát és annak fenntartását (felszerelések, pult, törülközők, edények), valamint a kávé és egyéb hozzávalók (tej, a szabadon választott ital hozzávalói) kezelését.

G) Amennyiben bármilyen folyékony hozzávaló van a kávégép tetején, erre a szempontra a versenyző nulla pontot kap.

16.6.2 Tiszta kifolyók / a kifolyó távoltartása az adagolótól

A) A kifolyó megtisztításával a versenyzőnek minden benne levő vizet és kávét el kell távolítania. Ennek elérésére az öblítés, a törlőrongy használata vagy az ujjakkal való kitörlés is elfogadható módszer.
B) A versenyző nem helyezheti a csésze kifolyóját közvetlenül az adagoló fölé, mert így víz kerülhetne az adagolóba.

16.7 A munkaterület a verseny végén – hatodik rész

	Hatodik rész – A munkaterület a verseny végén
	
	
	
	

	Versenyterület
	0-tól 6-ig
	Igen
	Nem
	

	Tiszta munkaterület
	
	
	
	

	Általános higiénia a verseny alatt
	
	
	
	

	A konyharuhák megfelelő használata
	
	
	
	

	
	/6
	
	/2
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16.7.1 Tiszta munkaterület

Megengedhető, hogy kis mennyiségű őrlemény legyen az őrlő közelében, ezért a versenyzőt nem büntetik nulla ponttal. A munkaterület tisztaságát 0-tól 6-ig terjedő skálán pontozzák. Váratlan baleset esetén (például a versenyző kiönti az egyik italt) a versenyidő végéig az eset utáni takarítást el kell végezni. A munka közbeni takarítás (például az őrlemény feltakarítása, az asztalok törlése) és a versenyidő lejárta előtti takarítás növeli a versenyző pontszámát. Ebbe az értékelési szempontba valamennyi eszköz (tömörítők, csészék, tálcák, edények, stb.), beletartozik, beleértve a kávégépen és az asztalokon található eszközöket is. A szűrőben található zacc jelenléte megengedett és ebbe az értékelési szempontba nem tartozik bele.

16.7.2 Általános higiénia a verseny alatt

A bíró ezt a szempontot a versenyző teljes verseny alatti higiéniájának értékelésével pontozza.
16.7.3 A konyharuhák megfelelő használata

Amint a versenyző versenyideje elkezdődik, legalább 3 konyharuhával kell rendelkeznie, amelyek mindegyikének meghatározott szerepe van. A bírák ezeknek a konyharuháknak a használatát pontozzák. A versenyzőnek egy konyharuhát kell használnia a tejhabosítóhoz, egyet a szűrőhöz és egyet a munkaterülethez.
A versenyző a következő esetekben kap Nem értékelést erre a szempontra:

· Nem kifejezetten a tejhabosítóra elkülönített konyharuha használata (ha a versenyző a tejhabosítóhoz használt konyharuhát más célra is felhasználta).

· A konyharuha olyan módon történő felhasználása, ami az élelmiszerbiztonság szempontjából kockázatos (például az archoz vagy szájhoz érintése, stb.).

· Olyan konyharuha használata, ami leesett vagy a padlóhoz ért.

17.0 Az érzékelő értékelés menete

A következőkben bemutatásra kerül az érzékelő pontozólap. Minden versenyzőt négy érzékelő bíró értékel.

17.1 Értékelési skála

Az értékelési skála megegyezik a technikai értékelésnél bemutatott skálával.

Igen = 1, Nem = 0

Elégtelen = 0, Elégséges = 1, Átlagos = 2, Jó = 3, Nagyon jó = 4, Kiváló = 5, Rendkívüli = 6

17.2 Eszpresszó értékelés – első rész

Az eszpresszó italokat mind a négy bíró a következő szempontok szerint értékeli. Fontos, hogy a bírák az értékelés protokollját pontosan kövessék. A pontok rögzítése előtt az érzékelő bíráknak valamennyi értékelési lépést el kell végezniük.

	Első rész – Eszpresszó értékelés
	
	
	
	

	Az eszpresszó ízértékelése
	0-tól 6-ig
	
	
	

	A krém színe (mogyoró, sötétbarna, vöröses)
	
	
	
	

	A krém állaga és tartóssága
	
	
	
	

	
	/12
	
	
	

	
	
	0-tól 6-ig
	
	

	Ízharmónia (édes/savas/keserű)
	
	
	×4=
	

	Teltség 
	
	
	×4=
	

	
	
	
	/48
	

	Az ital felszolgálása
	
	Igen
	Nem
	

	Megfelelő eszpresszó csésze használata (60-90 ml, füllel)
	
	
	
	

	Kiegészítők felszolgálása (kanál, szalvéta, víz)
	
	
	
	

	
	
	
	/2
	62


17.2.1 A krém színe

A versenyző leírásának megfelelően a bírák vizuálisan ellenőrzik a krém színét és megjelenését. A versenyzőnek a lefőzés előtt kell a krémet leírnia, ellenkező esetben az ő leírását figyelmen kívül hagyják, és a krém a sztenderd szabályok szerint kerül elbírálásra. A versenyző leírásának megfelelően részletesnek és relevánsnak kell lennie a magas pontszám eléréséhez. A túlzottan halovány krém (hacsak a leírásban nem ez szerepel) és a krém hiánya nem elfogadható és nulla pontot eredményez.
17.2.2 A krém állaga és tartóssága

Az eszpresszó felszolgálásakor sűrű és egyenletes krémnek kell az italon lennie. A bírák a csésze oldalra döntésével ellenőrzik a krém vastagságát és tartósságát, és hogy középen nem törik-e meg.
Figyelem: a krém színének és állagának vizsgálatát gyorsan kell elvégezni. A legfontosabb értékelési szempont a kávé ízharmóniája, így a bíráknak még frissen kell azt megízlelniük.

17.2.3 Ízharmónia

Az érzékelő bírák egy kanál segítségével háromszor megkeverik az italt (elölről hátra történő kanálmozgatással) annak érdekében, hogy az ízek elkeveredjenek, majd azonnal megízlelik az eszpresszó italt. A bírák legalább két teljes kortyot iszik a kávéból, hogy megfelelő értékelést tudjon biztosítani. A bírák a kanálról nem kóstolják meg a kávét.
Figyelem: A versenyzőknek lehetőségük van az értékelési szempontokat saját kérésüknek megfelelő szempontokkal helyettesíteni. Amennyiben ezek elfogadhatóak, a bírák a versenyző szempontja szerint értékelik az eszpresszó italt. 
A bírák alaposan megfigyelik a versenyző leírását, és meg kell állapítaniuk, hogy az ital íze mennyire felel meg a versenyző által elmondottaknak. Összefüggésnek kell lenni a felhasznált kávébab és a kávéital ízprofilja között. Az eszpresszó akkor kap magas pontszámot, ha benne az édes, savas és keserű ízek harmonikusan vannak jelen.

17.2.4 Teltség

A kávé testességének értékelésében a bírák viszkozitási érzékelése is szerepet játszik. 
17.2.5 Megfelelő eszpresszó csésze használata

Az eszpresszókat 60-90 ml-es (2-3 oz.) füles csészében kell felszolgálni.
17.2.6 Kiegészítők felszolgálása

Az eszpresszóval együtt kanalat, szalvétát és vizet is fel kell szolgálni. Igen értékelést csak akkor kap a versenyző, ha ezek mindegyike jelen van a felszolgáláskor; ha egy vagy több közülük hiányzik, a versenyző Nem értékelésben részesül.
17.3 Cappuccino értékelés – második rész

A cappuccino italokat mind a négy bíró a következő szempontok szerint értékeli. Fontos, hogy a bírák az értékelés protokollját pontosan kövessék. A pontok rögzítése előtt az érzékelő bíráknak valamennyi értékelési lépést el kell végezniük.

	Második rész – Cappuccino értékelés
	
	
	
	

	A cappuccino ízértékelése
	0-tól 6-ig
	
	
	

	Vizuálisan megfelelő (hagyományos/latte art)
	
	
	
	

	A hab állaga és tartóssága
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	0-tól 6-ig
	
	

	Ízharmónia (megfelelő hőmérséklet, a gazdag édes tej és az eszpresszó harmóniája)
	
	
	×4=
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	Az ital felszolgálása
	
	Igen
	Nem
	

	Megfelelő cappuccino csésze használata (150-180 ml, füllel)
	
	
	
	

	Kiegészítők felszolgálása (kanál, szalvéta, víz)
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17.3.1 Vizuálisan megfelelő
A bírák értékelik a cappuccino látványát: a felszínen a cappuccino a tej és a kávé színének kombinációját kell mutassa, egyenletes és lehetőleg fényes/üvegszerű megjelenéssel. Ez az értékelési szempont csak az ital felszínének vizuális pontszámát foglalja magában. A bírák figyelnek a szimmetrikus megjelenésre, valamint a perem mentén végig megjelenő sima, gusztusos színre. (Figyelem: a cappuccino tetején egyéb fűszert vagy por formájú díszítést tilos használni).
17.3.2 A hab állaga és tartóssága

Az érzékelő bírák egy kanál segítségével finoman, de gyorsan eltolják a habot annak mélységének és állagának ellenőrzéséhez. A Nagyon jó (4) vagy annál magasabb pontszám elérése érdekében a habnak legalább 1 centiméter mélynek kell lennie. A hab legyen sima, selymes, és csak apró buborékokból álljon.
Ez az értékelés gyorsan zajlik, a cappuccino teljes felszínének felkavarása nélkül. A bírák a kanálról nem kóstolják meg az italt.

Figyelem: a hab megjelenésének vizsgálatát gyorsan kell elvégezni. A legfontosabb értékelési szempont a cappuccino ízharmóniája, így a bíráknak még frissen, pár másodperccel a tálalást követően kell azt megízlelniük.

17.3.3 Ízharmónia

A cappuccino egy olyan forró ital, amelyet azonnali fogyasztásra alkalmas hőmérsékleten kell felszolgálni. A bírák egy, a hab vizsgálatakor megzavart területtől eltérő pontot választanak a csésze pereme mentén, és egy kortyot isznak az italból. Az ízértékelés magában foglalja a hab állagát, a cappuccino hőmérsékletét és a kávé, valamint a tej ízét. Az első korty után a bírák még legalább egy kortyot isznak az italból. A cappuccinonak a tej édes íze és a hozzá illő eszpresszó kávé íze közti harmóniát kell mutatnia.
17.3.4 Megfelelő cappuccino csésze használata

A cappuccinot 150-180 ml-es (5-6 oz.) füles csészében kell felszolgálni.

17.3.5 Kiegészítők felszolgálása

A cappuccinoval együtt kanalat, szalvétát és vizet is fel kell szolgálni. Igen értékelést csak akkor kap a versenyző, ha ezek mindegyike jelen van a felszolgáláskor; ha egy vagy több közülük hiányzik, a versenyző Nem értékelésben részesül.

17.4 Szabadon választott ital értékelése – harmadik rész

A szabadon választott ital meghatározásáért lásd a 2.1.3 fejezetet.

Büntetőpontok járnak a következőkért:

i. Ha a szabadon választott italban alkohol és/vagy bármilyen tiltott anyag található, az ital az érzékelő pontozásra szánt pontozólapon nulla pontot kap a szabadon választott ital kategóriában.

ii. Ha a szabadon választott ital készítésekor őrölt kávén kívül bármilyen más anyag található a szűrőben, az ital az érzékelő és a technikai pontozásra szánt pontozólapon is nulla pontot kap a szabadon választott ital kategóriában.

iii. Ha nem tartalmaz valamennyi szabadon választott ital legalább egy adag eszpresszó kávét, az ital nulla pontot kap az érzékelő pontozólap ízharmónia pontszámára a szabadon választott ital kategóriában.

A versenyidő lejárta után az érzékelő bíró megkérheti a főbírót annak megerősítésére, hogy a szabadon választott ital nem tartalmaz alkoholt. Ha ez megtörténik, a főbíró a felhasznált alapanyagok eredeti csomagolásának bemutatására kéri a versenyzőt, hogy meggyőződjön róla, a versenyző alkoholt nem használt fel.

A szabadon választott ital értékelése a versenyző által biztosított szempontok szerint változhat. A pontok rögzítése előtt az érzékelő bíráknak valamennyi értékelési lépést el kell végezniük.
	Harmadik rész – Szabadon választott ital értékelés
	
	
	
	

	A szabadon választott ital értékelése
	0-tól 6-ig
	
	
	

	Megfelelő leírás, bemutatás, elkészítés
	
	
	
	

	Kinézet és funkcionalitás
	
	
	
	

	Kreativitás és a kávé összhangja
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	0-tól 6-ig
	
	

	Ízharmónia (megfelelő hőmérséklet)
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17.4.2 Megfelelő leírás, bemutatás, elkészítés

A versenyzőnek be kell mutatnia az italt a bíráknak. Magas pontszámot akkor érdemel a versenyző, ha a leírás tényszerű, például az összetevőkre, az elkészítés módjára és várt ízekre vonatkozóan. A leírásnak tartalmaznia kell a felhasznált kávé fajtáját, valamint a kávé kapcsolatát a többi összetevővel. A versenyzőnek azt is el kell magyaráznia, hogy az italt forrón, melegen, hidegen, vagy ezen hőmérsékletek kombinációjaként fogja felszolgálni.
Az érzékelő bírák a hozzávalók, az elkészítési mód és a kávéfelhasználás bemutatását figyelemmel hallgatják és jegyzeteket készítenek. A pontozásnál a bírák figyelembe veszik azt, milyen összefüggés áll fenn a versenyző által elmondottak és a ténylegesen elkészített ital között.

A versenyzőnek el kell magyaráznia azt is, hogy az italt milyen módon kell elfogyasztani (illat érzékelése, keverés, kortyolás, stb.). A bírák ezt a leírást is figyelmesen meghallgatják, és az ital értékelésénél legjobb tudásuk szerint követik a versenyző instrukcióit. Amennyiben ez a magyarázat nem hangzik el, a bírák a józan ész szabályai szerint döntenek a fogyasztás és az értékelés módjáról. A fentiektől függetlenül a bíráknak minden esetben legalább két kortyot kell inniuk a szabadon választott italból.

A bírák a versenyidő alatt elhangzottak és megfigyeltek alapján értékelik a szabadon választott italt. A versenyidő lejárta után elhangzott magyarázatokat a bíráknak nem áll módjukban figyelembe venni.

17.4.3 Kinézet és funkcionalitás

A kinézet a szabadon választott ital vizuális értékelése, ami tartalmazza többek között a poharat, az italt, a díszítést és a kiegészítőket.
A funkcionalitás azt fejezi ki, hogy a szabadon választott ital mennyire felel meg a fogyaszthatóságnak, valamint a versenyző által bemutatott fogyasztási módnak.

17.4.4 Kreativitás és a kávé összhangja

A szabadon választott ital elkészítésének folyamata, valamint az ital készítése és felszolgálása alatt használt módszerek és technikák alapján a bírák értékelik a versenyző kreativitását. A hozzávalóknak ki kell emelniük és ki kell egészíteniük az eszpresszó ízét, érdekes ízhatást keltve. Az a szabadon választott ital érdemel magas pontszámot, amely a hozzávalók, a technikák és az eszpresszó kreatív együttműködését mutatja.
Figyelem: az összhang azt fejezi ki, amikor két vagy több alkotóelem együtt nagyobb ízhatást ér el, mint pusztán az egyes alkotóelemek ízhatásának összege.

17.4.5 Ízharmónia

A bírák a szabadon választott italhoz felhasznált hozzávalók, a versenyző bemutatása és a tényleges ízélmény közötti összefüggésre fordítanak figyelmet. Magas pontszám akkor adható, ha az eszpresszó íze domináns és könnyen felismerhető. A bírák a versenyző által biztosított instrukciókat kell kövessék az ital kóstolásakor.
17.5 A barista értékelése – negyedik rész

	Negyedik rész – A barista értékelése
	
	
	
	

	Vendéglátói készségek
	0-tól 6-ig
	
	
	

	Felszolgálás szakszerűsége
	
	
	
	

	Részletekre fordított figyelem / Elérhető kiegészítők
	
	
	
	

	
	/12
	
	
	

	
	
	Igen
	Nem
	

	Megjelenés
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17.5.1 Felszolgálás szakszerűsége

Ennek a szempontnak az értékelése a barista szakszerűség megfigyelésével történik, amelyek tartalmazzák az elkészítési során bizonyított készségeket, valamint az elkészített 12 italon túlmutató, széleskörű kávéismereteket. Ez utóbbi magában foglalja a kávé útjának ismeretét a magtól a csészéig, az eszközök használatának ismeretét, a vendéglátói készségeket (udvariasság, pontosság, figyelem, szemkontaktus, stb.), a munkamenet és az idő kezelésének ismeretét. A bírák figyelnek arra az összefüggésre, ami az elmondottak és a bemutatottak között fennáll. A versenyzőnek bizonyítania kell, hogy a kávé szakértője, aki magabiztos a kávé használatában és felszolgálásában.
17.5.2 Részletekre fordított figyelem / Elérhető kiegészítők

A berendezett munkaterületen minden kiegészítőnek könnyen elérhetőnek kell lennie. A versenyzőnek ne legyen szüksége túlzott eszközmozgatásra a verseny alatt, mindennek legyen saját helye és funkciója. A bírák arra is figyelnek, hogy a versenyzőnek vannak-e tartalék csészéi és kiegészítői váratlan helyzet esetére. A bírák vizespoharának újratöltése is a részletekre való figyelem körébe tartozik.
17.5.3 Megjelenés

A tiszta, ápolt megjelenés, tiszta ruházat és tiszta kötény alapkövetelmény. Ezek fennállása esetén a bíró az Igen értékelést jelöli meg. A kötény hiánya, valamint a nem megfelelő öltözék (például szandál, szakadt vagy szennyezett ruha) Nem értékelést eredményez.
17.6 Összhatás – ötödik rész
Az összehatás pontszáma két fő összetevőből áll.

A) Az összhatás pontszám kifejezi az ízhatásra adott pontszámok összképét (a három ital együttes felszolgálása jobb hatást keltett-e, mintha csak egy ital került volna felszolgálásra?).

B) A bírák értékelik a versenyző verseny alatt mutatott lelkesedését és inspirációját. A kulturális és személyes eltérések figyelembe vételével értékelhetik a természetes, jól érthető és tömör kommunikációt, a kávé iránti lelkes hozzáállást, a barista hivatással kapcsolatos példamutatást (kávézói vagy éttermi környezetben a versenyző lelkesedést keltene-e a kávéval kapcsolatban?). Amennyiben a bírák úgy érzik, ezek az alapelvek megvalósulnak, a versenyző magas pontszámban részesül.

	Ötödik rész – Összhatás
	
	
	
	

	Összhatás
	0-tól 6-ig
	
	
	

	Összhatás (a versenyző jelenléte, az ízhatások összessége, az előadásmód)
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18.0 A pontozólap áttekintése

Lásd 15.4 fejezet.

19.0 A WBC munkatársainak nem megfelelő viselkedése

Abban az esetben, ha a főbíró vagy a WBC más munkatársa a versenyző értékelése során egy bíró tisztességtelen magatartására gyanakszik vagy arról megbizonyosodik, a következő szabályok alkalmazandók:

A) A főbíró kéri a gyanús üggyel kapcsolatos valamennyi pontozólap visszahívását.

B) A főbíró összehív egy tanácskozást a kérdéses WBC bíró(k), a WBC ügyvezető igazgatója és az igazolásokért felelős bizottságelnöke között.

C) Az ügyvezető igazgató és a bizottsági elnök zárt ülésen dönt az esetről.

D) Amennyiben a tisztességtelen viselkedés mértéke ezt indokolja, a bizottsági elnök elrendelheti a bíró kizárását minden további WBC eseményről.

19.2 Fellebbezés

Amennyiben a WBC bíró a döntéssel nem ért egyet, írásos fellebbezést nyújthat be a WBC igazgatósági tanácshoz. Az igazgatósági tanács döntése végleges.

A fellebbezési levélnek a következőket kell tartalmaznia:

1) név

2) dátum

3) a panasz világos és tömör leírása

4) dátum- és időhivatkozások (amennyiben szükséges)

5) megjegyzések és a javasolt megoldás

6) az érintett felek

7) elérhetőség

Nem vesznek figyelembe olyan írásos panaszt, ami a fenti adatokat nem tartalmazza. A bírónak az írásos panaszt vagy fellebbezést a WBC event manager részére kell elküldenie a wbc@worldbaristachampionship.org e-mail címre a kérdéses döntés megszületését követő 24 órán belül.

19.3 A WBC igazgatósági tanács által tárgyalt fellebbezések

Az igazgatósági tanács az írásos panaszokat és fellebbezéseket a kézhezvételtől számított 30 napon belül tárgyalja. A végső döntésről az igazgatóság a bírót e-mailen értesíti.
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